
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

低臭・中性タイプのエタノール製剤です。 

食品添加物ですので食品に触れても安全です。 

■ 成分および重量パーセント 

))） 

■ 外観および液性 

■ 本品の食品への表示方法 

■ 荷姿 

■ 使い方 

 
食品、機械・器具などに、原液のまま噴霧してください。 

 
配合原料に対し混合時に１～３％を添加することで、微生物の増殖抑制効果が得られ、食品の腐敗・湧きなどを抑制します。 

混合、加熱によりある程度は揮散しますが、残臭が問題にならないように注意してください。 

 
食品などを原液に３０秒～１分間浸漬することで、表面のカビ、細菌などに高い除菌効果が得られます。 

長時間の浸漬は、食品の物性に影響を与えることもありますのでご注意ください。 

食品によっては、アルコール濃度４０％程度まで希釈しても使用できますが、この場合も事前にテストしてください。 

噴霧する方法 

食品に練り込む方法 

浸漬する方法 

●添加、混合、浸漬した場合「酒精」又は「エタノール」 

の表示が必要です。 

●アルコール度数：６５度 

●無色透明の液体で中性を示します。 

■ 使用上の注意 

使用上の注意及び SDS（安全データシート）をよく読んでからお使いください。 

※製品仕様などは予告なく変更させていただく場合がございますので、ご了承ください。 

詳しい使用方法は弊社営業担当までお尋ねください。 

エタノール ５７．２０％ 

ＤＬ－リンゴ酸ナトリウム ０．０４％ 

乳酸 ０．０２％ 

水 ４２．７４％ 

 

１８ｋｇBIB 

５ｋｇポリ容器×４本 

 

●エンドレスアルコールは非危険物に該当しますが、引火の危険性はありますので着火源には十分注意してください。 
 

●誤って目に入った場合はできるだけ早く洗眼し、医師の診断を受けてください。 
 

●本製品は、食品の腐敗を抑制するものであり、飲み物ではありません。 
 

●噴霧または浸漬でご使用になった場合、対象の食品、器具、包材の変色、脱色などの原因になる場合がありますので、事前に 

  充分テストをしてください。 
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